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Jardin Nature Pibrac propose
une conférence le vendredi 15
Décembre a 20h30 Salle Po-
lyvalente a Pibrac : Géno-
mique des plantes et Biodi-
versité. Elle sera animée par
Hélene Berges, Direcirice du
Centre National de Res-
sources Génomiques Vége-
tales (CNRGV) de I'IINRA Tou-
louse. La biodiversité végétale
a évolué depuis des milliards
d'années et est toujours en

Vie associative

Conférence sur la génomique des plantes et biodiversité

constante évolution. Cette
évolution a été orientée no-
tamment en fonctions d'évé-
nements géologiques et cli-
matiques, des interactions
entre espéces végétales et des
microorganismes associes.
Depuis la préhistoire, 'agri-
culture a permis la domesti-
cation d'espéces sauvages
contribuant a enrichir une
certaine biodiversité au détri-
ment d'une autre. Lhomme a

ainsi créé des variétés végé-
tales dans le but de sélection
de caractéres d'intérét agro-
nomiques. Lévolution des es-
peces se traduit d'un point de
vue génomique par une di-
versité génotypique identi-
fiable grace aux nouvelles
technologies d'analyse des gé-
nomes. Les progres de la gé-
nomigque nous permettent
méme d’identifier des traces
évolutives au sein des ge-
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nomes des plantes. Com-
prendre les déterminants de
la capacité des plantes a re-
pondre aux changements en-
vironnementaux via l'étude
de la diversité de leurs gé-
nomes permetira de proposer
des solutions innovantes pour
l'agriculture de demain.
Entrée Gratuite Ouvert a
Tous. Toules les informations

sur jardinnaturepibrac.org.
ap

Solidarité

Les citrouilles de I'espoir
pour le Téléthon

Bénévolat, bonne humeur et partage.

L'opération Les Citrouilles
de I'Espoir a connu un beau
succes mercredi sur le mar-
ché de plein vent sur l'espla-
nade & Pibrac et samedi ma-
tin sur le parking de Carre-
four Market . Ceci a permis
de collecter plus de 1000€
pour le Téléthon. Plusieurs
centaines de kilos de ci-
trouilles, potimarrons, but-
ternuts et autres cucurbita-
cées cultivés en bio et avec
amour par les adhérents des
associations Jardin Nature
Pibrac et Jardins des Peu-
pliers, ont été exposés et
vendus. De la confiture de ci-
trouille maison parfumée

aux agrumes était aussi pro- -

posée. Pres d'une centaine

de kg de citrouilles inven-
dues seront données au
Resto du Ceeur.

Pour réaliser le délicieux
gdteau a la citrouille proposé
a la dégustation, il vous faut
faire cuire 1 kg de citrouille
coupée en cubes dans 1 litre
de lait. Lorsque la citrouille
est cuite l'écraser, ajouter
100g de beurre puis le 300g
de sucre en poudre, puis
laisser un peu refroidir avant
d'y ajouter 3 ceufs. Remuer,
ajouter 350g de farine et le
parfum (vanille fleur d'oran-
ger rthum) mettre dans un
plat a gratin et cuire au four
180°ou 200 selon le four

45minutes.
BP

Hebdomadaire d'informations locales habilité & publier les annonces |Egales et judiciaires



